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Trinknahrung und orale Supplemente
Produktallergien Ubersicht
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Portionsgrosse (ml/g) 200 125 125 200 125 125 200 200 200 125 200 200 315 200 200 200 200 200 200 120 o
Dies sind modulare
Energie (kcal/Portion) 480 300 400 400 250 250 300 300 300 188 300 300 600 300 300 300 300 400 260 600  Nahrungszusatze;

die Menge und
Verwendung erfolgt

~
>

Protein (g/Portion) 288 18 20 20 15 15 1 B 9 m2 20 12 16 16 8 8 6 8 0

Fett (g/Portion) 188 18 20 16 16 98 B4 14 94 59 16 B4 30 B4 B4 0 0 18 94 e4e Individuelldurch die

2/ o Fachperson.
Kohlenhydrate (g/ Portion) 48 30 35 45 45 28 248 322 40 238 3 24 0 314 362 67 67 67 348 48
. o o T ' 047/
Nahrungsfaser (g/Portion) 0 0 05 45 gn 0/038' O 46 04 05 04 16 1w 0 22 0 0 24 2 048
Produkteigenschaften
Hochkalorisch e ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
Proteinreich e . . . . . . . . ° . o o

Zur ergdnzenden Ernédhrung e e e o o o o e o e e o o e o o o o o o o o

Zur ausschliesslichen Erndhrung e o o o o o o o o o o o o o
Ohne Nahrungsfasern e e o2 o2 2 o2 2 o o o e o o
Mit MCT e o e o o
Fettfrei o o
Fiir Kinder von 1-12 Jahren e o °
Fur Kinder ab 6 Jahren ° . ° . . ° ° ° ° . ° . . . . . ° . ° e o o
Bei Dysphagie . . . o o
Fisch .
Milch o e e e e e o e e e o o o o o o o o o
Nisse
Soja ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
Weizen . . . . °
FODMAP Diat . e o . o o e o o o o o
Fruktosemalabsorption e ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° e o
Hereditdre Fruktoseintoleranz e e e o e o o o o o o o o o o o ° e o o o

Glutenunvertrédglichkeit o e e o o o o e e o o o o o o o o o o o o o o o

Histaminintoleranz e . . . . . ) . . . . . . ° . . ° ° ° e o o o
Laktoseintoleranz<1g/100mi(g) e e e e o o o o e o e e e o e e o o o o o
geeignet bei

Hala** o© o © o o o o o o o o o o o o o o o o o o
Koscher e ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° o °
Vegetarisch . e o o o o e o o o o
Vegan . o o
Apfel o o
Aprikose-Pfirsich o o e o .
Banane e o
Cappuccino o o ©o O O O O o o
Cassis o
Erdbeere ] o o
Haselnuss/Nuss o o o o
Himbeere e o
Lemon °
Mango o
Neutral o o o . o o o o
Orange (]
Orange-Ananas .
Praliné
Schokolade O O e o ° ° o
Tropische Friichte/Multifrucht o
Vanille o o o o o o o 0O o e o (]
Vanille-Caramel o
Walderdbeere/Waldfrucht o o o o o

*Allergene gemdss Regulation (EU) 1169/2011. ** Halal, abh&ngig von der Geschmacksrichtung ©
1) Geschmacksrichtung Schokolade
2) Ausgenommen Geschmacksrichtung Schokolade
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Lo Lo . [ [ L [ [ Lo [ [ L [ [ o [ (%] Lo [
Energie (kcal/100 ml) 200 200 150 150 150 150 100 100 120 100 150 150 100 100 150 130 133 122 150
Protein (g/100 ml) 10 o 75 75 56 56 38 38 6 38 38 38 25 25 75 40 67 106 75
Fett (/100 ml) 10 o 58 58 58 58 33 33 41 36 667 67 445 44 7 47 37 32 57
Kohlenhydrate (g/100 ml) 167 175 16 17 18 19 13 14 14 121 181 187 121 125 131 174 183 129 161
Nahrungsfaser (g/100ml) 15 o 15 0 15 0 15 0 2 2 11 0O 08 0 23 10 <001 064 23
Produkteigenschaften
Hochkalorisch e . . . . . . . . . . °
Proteinreich o . . . ° ° . ° °
ohne Nahrungfasern . . ° ° ° °
Mit MCT o . ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
Mit Fischdl e . ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
hydrolisiertes Molkeneiweiss . °
Té&gl. Mikronahrstoffabdeckung
in1000ml o . . . . .
in 1500 ml ) . ) . . . ° °
Fir Kinder von 1-12 Jahren . . . .
Erndhrungsform
Halal e . . ° ° ° . . ° . . ° ° ° ° ° . .
Koscher e ° ° ° L) o ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° [)
Vegetarisch °
Vegan °
Allergien* (Produkt enthalt Allergen)
Fisch e . . . . ° . . ° . . ° ° ° ° ° °
Milch e . ) . . . . . . ) . ° ° ° ° ° °
Nisse
Soja e . . . . . . ] . . . . ° . ° ° .
Weizen e ° ° ° ° ° ° ° °

geeignet bei Unvertrdglichkeiten

Fruktosemalabsorption
(streng arm an Fruktose)

hereditére Fruktoseintoleranz . . . . ° °

Glutenunvertraglichkeit e . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Laktoseintoleranz <1g /100 ml (g) ° ° ° ° e o o o e o °
Lo
500ml e . . ° . . . . . . . . ° . . . . .
1000 ml . . . . . . . . .

*Allergene gemass Regulation (EU) 1169/2011.
1) von Stabilisatoren

FRESENIUS Fresenius Kabi (Schweiz) AG Telefon 04155270 00
KABI Am Mattenhof 4, 6010 Kriens InfoLine 0800 800 877
www.fresenius-kabi.ch InfoMail@fresenius-kabi.com
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