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Grune Erbsensuppe mit Wienerli Q 15m

Zutaten fiir 1 Portion Zubereitung
100 ml Fresubin® 2 KCAL Drink Neutral 1. Zwiebeln in feine Warfel schneiden und in der
200 g Grune Erbsen, TK oder frisch Butter glasig dunsten. Erbsen und die in kleine
150 g Kartoffeln Warfel geschnittenen Kartoffeln hinzugeben,
100 ml Gemusebouillon mit Gemusebouillon auffullen, wurzen und
10 g Butter (1 TL) kochen.
20 g Zwiebeln 2. Nach Ende der Garzeit den Eintopf purieren.
100 g Wienerli Fresubin® 2 KCAL Drink Neutral hinzuftgen,
Salz, Pfeffer, Majoran unter standigem Ruhren erwarmen und
abschmecken.

3. Die Wienerliin Scheiben schneiden und zur
N&hrwerte pro Portion S Suppe geben.
Energie....... 758 kcal |
Eiweiss .. ... .. 3734
Kohlenhydrate 66,7 g
Fett .......... 3759

Fresubin’ |
2KeAL :
Drinl

Geschmack ©
b Neutral
Neutral
Flavour

©
Fresenius Kabi (Schweiz) AG =
Am Mattenhof 4, 6010 Kriens \\\ FRESENIUS %
Telefon 041 552 70 00 KABI >
www.fresubin.ch caring for life §
;
(¥}




